
☆  W A G Y U  A 5 +   2 5 €

W A G Y U  G I A P P O N E S E  Q U A L I T À  A 5  C O N  S A L S A  A L  W A S A B Y
A 5 - G R A D E  J A P A N E S E  W A G Y U  W I T H  W A S A B I  S A U C E

7

☆  L A  T A R T A R A  2 0 €

B A T T U T A  D I  F I L E T T O  D I  M A N Z O  A L  C O L T E L L O  C O N D I T A  C O N  O L I O  E V O  
H A N D - C H O P P E D  B E E F  T E N D E R L O I N  T A R T A R E  S E A S O N E D  W I T H  F L E U R  D E  S E L  A N D  E X T R A

V I R G I N  O L I V E  O I L

V A L  D I  B U T  1 7 €

D E G U S T A Z I O N E  F O R M A G G I  D E L L A  V A L  D E L  B U T ,  F O R M A G G I O  F R E S C O ,  M E Z Z A N O ,
S T R A V E C C H I O  E  P A S T O R U T  ( P R E S I D I O  S L O W F O O D )

T A S T I N G  O F  C H E E S E S  F R O M  T H E  V A L  D I  B U T ,  F R E S H  C H E E S E ,  S E M I - M A T U R E ,  A G E D ,
P A S T O R U T  ( B L U E  C H E E S E  F R O M  T H E  V A L  D I  B U T ,  S L O W  F O O D  P R E S I D I U M )  

7

M I L L E F O G L I E  M A R I  E  M O N T I  2 0 €

M I L L E F O G L I E  D I  C A R A S A U ,  R E G I N A  D I  S A N  D A N I E L E ,  B U R R A T A  E  B A S I L I C O
M I L L E - F E U I L L E  O F  C A R A S A U  R E A D ,  S A N  D A N I E L E  T R O U T H ,  B U R R A T A  A N D  B A S I L

1 , 4 , 7

I L  S A N  D A N I E L E  1 5 €

P I A T T O  D I  P R O S C I U T T O  C R U D O  D I  S A N  D A N I E L E  D E L  F R I U L I  1 8  M E S I
S A N  D A N I E L E  S M O K E D  H A M  -  1 8  M O N T H S

MENÙ
ANT I PAST I

È DISPONIBILE UNA VARIANTE SENZA GLUTINE PER ALCUNI PIATTI .  SI  PREGA DI  CONSULTARE IL PERSONALE PER ULTERIORI  DETTAGLI . |
TUTTI  I  NOSTRI  PREPARATI LAVORATI E/O FATTI  IN CASA SONO STATI  ABBATTUTI A -22° PER UNA CORRETTA CONSERVAZIONE |

°PRODOTTO CONGELATO| A GLUTEN-FREE OPTION IS AVAILABLE FOR SOME DISHES.  PLEASE ASK THE STAFF FOR MORE DETAILS.|  ALL
OUR PREPARED AND/OR HOMEMADE DISHES HAVE BEEN FROZEN AT -22°C FOR PROPER PRESERVATION.|  °FROZEN PRODUCT



☆  B L E C S  A  P R I M A V E R A  1 8 €

B L E C S  A R T I G I A N A L I ,  A S P A R A G I  B I A N C H I  E  V E R D I ,  R E G I N A  D I  S A N  D A N I E L E
A R T I S A N A L  B L E C S ,  W H I T E  A N D  G R E E N  A S A R A G U S ,  S A N  D A N I E L E  T R O U T H

1 ,  4 ,  6 * ,  1 0 *

I L  R I S O T T O  C H E  N O N  T I  A S P E T T I  1 6 €  c a d .

V I A L O N E  N A N O ,  P I S E L L I ,  L I M E  E  M E N T A  
V I A L O N E  N A N O  R I C E  P E A S ,  L I M E  A N D  M I N T ,  

M I N  2  P E R S .
7

N O N  È  T R A D I Z I O N E  1 5 €

F U S I L L I  A R T I G I A N A L I  A I  G R A N I  A N T I C H I  F V G ,  R A G Ù  D I  S E L V A G G I N A  I N  B I A N C O  E
P E S T À T  D I  F A G A G N A  ( P R E S I D I O  S L O W F O O D )

B L A C K  G A R L I C  A R T I S A N A L  F U S I L L I ,  W H I T E  W I L D L I F E  R A G Ù  A N D  P E S T A T
1 ,  3 ,  9  

C J A R S O N S  I N  C A M P A G N A  1 7 €

C J A R S O N S  A L L E  E R B E  F A T T I  I N  C A S A  C O N  R I C O T T A  D I  M A L G A  E  G O C C E  D I
C I O C C O L A T O ,  B U R R O  R O S O L A T O  C O N  F A R I N A  D I  P O L E N T A  E  R I C O T T A  A F F U M I C A T A

H H E R B  C J A R S O N S  W I T H  A L P I N E  R I C O T T A  A N D  C H O C O L A T E  D R O P S ,  B R O W N E D
B U T T E R  W I T H  P O L E N T A  F L O U R  A N D  S M O K E D  R I C O T T A

1 ,  3 ,  7 ,  8

PR IM I

È DISPONIBILE UNA VARIANTE SENZA GLUTINE PER ALCUNI PIATTI .  SI  PREGA DI  CONSULTARE IL PERSONALE PER ULTERIORI  DETTAGLI . |
TUTTI  I  NOSTRI  PREPARATI LAVORATI E/O FATTI  IN CASA SONO STATI  ABBATTUTI A -22° PER UNA CORRETTA CONSERVAZIONE |

°PRODOTTO CONGELATO| A GLUTEN-FREE OPTION IS AVAILABLE FOR SOME DISHES.  PLEASE ASK THE STAFF FOR MORE DETAILS.|  ALL
OUR PREPARED AND/OR HOMEMADE DISHES HAVE BEEN FROZEN AT -22°C FOR PROPER PRESERVATION.|  °FROZEN PRODUCT

MENÙ



S P R I N G  B O W L  1 2 €
H U M M U S ,  A S P A R A G I ,  U O V O  B A R Z O T T O  E  M A N D O R L E  

H U M M U S ,  A S P A R A G U S ,  B A R Z O T T O  E G G  A N D  A L M O N D S
7 , 1 1

C O S T O L E T T E  A G N E L L O  S C O T T A D I T O ,  P A K  C H O I  E  R A I T A  2 6 €
C O S T O L E T T E  D I  A G N E L L O  S C O T T A T E ,  P A K  C H O I  E  S A L S A  D I  Y O G U R T H  E  C E T R I O L I

G R I L L E D  L A M B  C H O P S .  P A K  C H O I  A N D  T O G U R T H  A N D  C U C U M B E R  S A U C E
7 . 6 . 1 1

C O S T I N E  D I  M A I A L E  C B T  C O N  C H U T N E Y  D I  C I P O L L E  E  M E L E  2 0 €

C O S T A  D I  M A I A L E  C O N  C H U T N E Y  D I  C I P O L L E  E  M E L E
P O R K  R I B S  C B T  W I T H  O N I O N  A N D  A P P L E  C H U T N E Y

6 * , 1 2 *

☆  I L  N O S T R O  C H A T E A U B R I A N D  3 0 €
C U O R E  D I  F I L E T T O  D I  M A N Z O  E  V E R D U R E  A L L A  G R I G L I A

B E E F  T E N D E R L O I N  H E A R T  A N D  G R I L L E D  V E G E T A B L E S
7

☆  A N A T R A  E  F O I E  G R A S  3 5 €
P E T T O  D ’ A N A T R A  C O T T O  A  B A S S A  T E M P E R A T U R A  ,  F O I E  G R A S °  E  T A R T U F O  N E R O

L O W  T E M P E R A T U R E  C O O K E D  D U C K  B R E A S T ,  F O I E  G R A S  A N D  B L A C K  T R U F F L E
7

SECOND I

È DISPONIBILE UNA VARIANTE SENZA GLUTINE PER ALCUNI PIATTI .  SI  PREGA DI  CONSULTARE IL PERSONALE PER ULTERIORI  DETTAGLI . |
TUTTI  I  NOSTRI  PREPARATI LAVORATI E/O FATTI  IN CASA SONO STATI  ABBATTUTI A -22° PER UNA CORRETTA CONSERVAZIONE |

°PRODOTTO CONGELATO| A GLUTEN-FREE OPTION IS AVAILABLE FOR SOME DISHES.  PLEASE ASK THE STAFF FOR MORE DETAILS.|  ALL
OUR PREPARED AND/OR HOMEMADE DISHES HAVE BEEN FROZEN AT -22°C FOR PROPER PRESERVATION.|  °FROZEN PRODUCT

MENÙ



È DISPONIBILE UNA VARIANTE SENZA GLUTINE PER ALCUNI PIATTI .  SI  PREGA DI  CONSULTARE IL PERSONALE PER ULTERIORI  DETTAGLI . |
TUTTI  I  NOSTRI  PREPARATI LAVORATI E/O FATTI  IN CASA SONO STATI  ABBATTUTI A -22° PER UNA CORRETTA CONSERVAZIONE |

°PRODOTTO CONGELATO| A GLUTEN-FREE OPTION IS AVAILABLE FOR SOME DISHES.  PLEASE ASK THE STAFF FOR MORE DETAILS.|  ALL
OUR PREPARED AND/OR HOMEMADE DISHES HAVE BEEN FROZEN AT -22°C FOR PROPER PRESERVATION.|  °FROZEN PRODUCT

L E  P A T A T E  F R I T T E  5 €
L E  N O S T R E  P A T A T I N E  F R I T T E

F R E N C H  F R I E S

☆  F A G I O L I  Z E N  5 €

C R E M A  D I  F A G I O L I ,  B O R L O T T I  I N  I N S A L A T A ,  C I P O L L A  E  V I N A G R E T T E  A L L O  Z E N Z E R O
C R E A M  O F  B E A N S ,  B O R L O T T I  B E A N S  S A L A D ,  O N I O N

V E R D U R E  G R I G L I A T E  D I  S T A G I O N E  5 €

V E R D U R E  A L L A  P I A S T R A  D I  S T A G I O N E
G R I L L E D  S E A S O N A L  V E G E T A B L E S

R A D I C C H I O  D I  T R E V I S O  S P A D E L L A T O  7 €

R A D I C C H I O  D I  T R E V I S O  S A L T A T O  I N  P A D E L L A
P A N  F R I E D  T R E V I S O  R A D I S H

7

A S P A R A G I  G R A T I N A T I  C O N  M O N T A S I O  7 €

A S P A R A G I  B I A N C H I  E  V E R D I  G R A T I N A T I  A L  F O R N O  C O N  F O R M A G G I O  M O N T A S I O  E
P A N G R A T T A T O

B A K E D  A S P A R A G U S  W I T H  M O N T A S I O  C H E E S E
1 ,  7

CONTORN I

MENÙ



L E  L O M B A T E

Q U A L I T À  E  T E C N I C A  R I C H I E D O N O  T E M P O .  
L E  N O S T R E  C A R N I  R I P O S A N O  A  2  ° C  P E R  U N A  F R O L L A T U R A  P E R F E T T A ;  P E R  Q U E S T O  M O T I V O ,  C O N S I G L I A M O  D I  P R E N O T A R E
I L  V O S T R O  T A G L I O  T E L E F O N I C A M E N T E .  P R E P A R A N D O  L A  C A R N E  A  T E M P E R A T U R A  A M B I E N T E  I N  A N T I C I P O ,  A S S I C U R I A M O
U N A  R E S A  I M P E C C A B I L E .  

S E N Z A  P R E A V V I S O ,  I  T E M P I  D I  A T T E S A  P E R  U N A  C O T T U R A  A L  S A N G U E  S I  A T T E S T A N O  S U I  4 5 / 6 0  M I N U T I  ( D I P E N D E  D A L
P E S O ) :  L A  Q U A L I T À  N O N  A C C E T T A  S C O R C I A T O I E .

Q U A L I T Y  A N D  T E C H N I Q U E  T A K E  T I M E .  O U R  M E A T S  R E S T  A T  2 ° C  F O R  P E R F E C T  A G I N G ;  F O R  T H I S  R E A S O N ,  W E  R E C O M M E N D  B O O K I N G  Y O U R  C U T  B Y  P H O N E .  B Y  P R E P A R I N G  T H E  M E A T  A T  R O O M
T E M P E R A T U R E  I N  A D V A N C E ,  W E  E N S U R E  I M P E C C A B L E  R E S U L T S .  W I T H O U T  A D V A N C E  N O T I C E ,  T H E  W A I T I N G  T I M E  F O R  A  R A R E  F I N I S H  I S  A R O U N D 4 5 / 6 0  M I N U T E S ( D I P E N D S  O N  T H E  W E I G H T ) :
Q U A L I T Y  D O E S N ' T  T O L E R A T E  S H O R T C U T S .

COSTATA DI SCOTTONA POLACCA 
POLONIA

Lombata di giovane manza allevata in Polonia con metodo estensivo. La carne, di colore rosso vivo, presenta una buona
marezzatura che garantisce tenerezza e sapore amabile. Ideale per chi ama una bistecca genuina dal gusto delicato.
Cottura consigliata: al sangue | Sapore: amabile | Frollatura: min 21 gg

FIORENTINA DI SCOTTONA POLACCA
POLONIA

Controfiletto e filetto di scottona polacca separati dall'osso servita alta almeno 3 cm, da gustare rigorosamente al sangue
per rispettarne la struttura e il profumo.
Cottura consigliata: al sangue  | Sapore: pieno e avvolgente | Frollatura: min. 21 gg

COSTATA DI ABERDEEN ANGUS
IRLANDA

Razza bovina autoctona irlandese, allevata allo stato semibrado sui pascoli verdi irlandesi. L'Aberdeen Angus è sinonimo di
marezzatura fine e uniforme: il grasso intramuscolare si scioglie in cottura regalando una succulenza straordinaria e un
sapore burroso inconfondibile.
Cottura consigliata: al sangue | Sapore: morbido erbaceo persistente | Marezzatura: elevata

COSTATA ROSA ALPINA
AUSTRIA

Da scottona austriaca sotto i 24 mesi che non ha mai partorito e allevata rigorosamente al pascolo. La carne, dal colore
rosso chiaro, è nota per la sua tenerezza e per il sapore delicato.
Perfetta per chi predilige una bistecca magra ma carattere e lunga persistenza in bocca.
Cottura consigliata: al sangue | Sapore: delicato | Carne: tenera e magra 

☆ T-BONE STEAK: LA NOBILE SERBA
ITALIA

Carne di scottona italiana selezionata, famosa per la resa straordinaria e la ricca infiltrazione di grasso. La frollatura
prolungata esalta la complessità aromatica: note di nocciola, erba e carne matura. Un taglio da veri intenditori.
Cottura consigliata: al sangue | Sapore: delicato ma intenso | Frollatura: min 21 giorni

COWBOY STEAK

Taglio pregiato da 700 g di carne bovina con osso noto per l’alto grado di marezzatura. Dal sapore succoso e
intenso, viene scottata a fiamma alta nel burro aromatizzato e servita con pannocchia alla griglia.
Cottura: al sangue | Sapore: intenso |  Formato: 700 g con osso

€ 7,50 / hg

€ 8,00 / hg

€ 8,00 / hg

€ 8,50 / hg

€ 10,00 / hg

€ 10,00 / hg

MENÙ



I L  S A N  D A N I E L E  
P I A T T O  D I  P R O S C I U T T O  C R U D O  D I  S A N  D A N I E L E  D E L  F R I U L I  -  1 8  M E S I

S A N  D A N I E L E  S M O K E D  H A M

V A L  D I  B U T  
D E G U S T A Z I O N E  F O R M A G G I  D E L L A  V A L L E  D E L  B U T ,  F O R M A G G I O  F R E S C O ,  M E Z Z A N O ,

S T R A V E C C H I O ,  P A S T O R U T  ( P R E S I D I O  S L O W  F O O D )
T A S T I N G  O F  C H E E S E S  F R O M  V A L L E  D E L  B U T ,  F R E S H  C H E E S E ,  S E M I - M A T U R E ,  A G E D ,

P A S T O R U T  ( B L U E  C H E E S E )  
7

C J A R S O N S  I N  C A M P A G N A  
C J A R S O N S  A L L E  E R B E  C O N  R I C O T T A  D I  M A L G A  E  G O C C E  D I  C I O C C O L A T O ,  B U R R O  R O S O L A T O

C O N  F A R I N A  D I  P O L E N T A  E  R I C O T T A  A F F U M I C A T A
H E R B  C J A R S O N S  W I T H  A L P I N E  R I C O T T A  A N D  C H O C O L A T E  D R O P S ,  B R O W N E D  B U T T E R  W I T H

P O L E N T A  F L O U R  A N D  S M O K E D  R I C O T T A
1 ,  3 ,  7 ,  8

N O N  E ’  T R A D I Z I O N E  
F U S I L L I  A R T I G I A N A L I  A I  G R A N I  A N T I C H I  F V G ,  R A G Ù  D I  S E L V A G G I N A  I N  B I A N C O  E  P E S T A T  D I

F A G A G N A  ( P R E S I D I O  S L O W F O O D )
B L A C K  G A R L I C  A R T I S A N A L  F U S I L L I ,  W H I T E  W I L D L I F E  R A G Ù  A N D  P E S T A T  

1 ,  3 ,  9  

C O S T I N E  D I  M A I A L E  C B T  C O N  C H U T N E Y  D I  C I P O L L E  E  M E L E  2 0 €
C O S T I N E  D I  M A I A L E  C O N  C H U T N E Y  D I  C I P O L L E  E  M E L E

P O R K  R I B S  C B T  W I T H  O N I O N  A N D  A P P L E  C H U T N E Y
6 * , 1 2 *

5 0 €  
a  p e r s o n a  

E ’  G R A D I T A   L A  P A R T E C I P A Z I O N E  D I  T U T T O  I L  T A V O L O  
T H E  P A R T I C I P A T I O N  O F  T H E  E N T I R E  T A B L E  I S  W E L C O M E

M E N U ’  D E G U S T A Z I O N E  
5  p o r t a t e  m i n .  2  p e r s o n e

È DISPONIBILE UNA VARIANTE SENZA GLUTINE PER ALCUNI PIATTI .  SI  PREGA DI  CONSULTARE IL PERSONALE PER ULTERIORI  DETTAGLI . |
TUTTI  I  NOSTRI  PREPARATI LAVORATI E/O FATTI  IN CASA SONO STATI  ABBATTUTI A -22° PER UNA CORRETTA CONSERVAZIONE |

°PRODOTTO CONGELATO| A GLUTEN-FREE OPTION IS AVAILABLE FOR SOME DISHES.  PLEASE ASK THE STAFF FOR MORE DETAILS.|  ALL
OUR PREPARED AND/OR HOMEMADE DISHES HAVE BEEN FROZEN AT -22°C FOR PROPER PRESERVATION.|  °FROZEN PRODUCT

MENÙ



W A G Y U  A 5 +
W A G Y U  G I A P P O N E S E  Q U A L I T À  A 5  C O N  S A L S A  A L  W A S A B Y

A 5 - G R A D E  J A P A N E S E  W A G Y U  W I T H  W A S A B I  S A U C E |  7

L A  T A R T A R A  
B A T T U T A  D I  F I L E T T O  D I  M A N Z O  A L  C O L T E L L O  C O N D I T A  C O N  F I O R  D I  S A L E  E  O L I O  E V O  P A R O V E L

H A N D - C H O P P E D  B E E F  T E N D E R L O I N  T A R T A R E  S E A S O N E D  W I T H  F L E U R  D E  S E L  A N D
P A R O V E L  E X T R A  V I R G I N  O L I V E  O I L

C J A R S O N S  I N  C A M P A G N A  
C J A R S O N S  A L L E  E R B E  C O N  R I C O T T A  D I  M A L G A  E  G O C C E  D I  C I O C C O L A T O ,  B U R R O  R O S O L A T O

C O N  F A R I N A  D I  P O L E N T A  E  R I C O T T A  A F F U M I C A T A
H E R B  C J A R S O N S  W I T H  A L P I N E  R I C O T T A  A N D  C H O C O L A T E  D R O P S ,  B R O W N E D  B U T T E R  W I T H

P O L E N T A  F L O U R  A N D  S M O K E D  R I C O T T A  |  1 ,  3 ,  7 ,  8

B L E C S  D I  P R I M A V E R A
B L E C S  A R T I G I A N A L I ,  A S P A R A G I  B I A N C H I  E  V E R D I ,  R E G I N A  D I  S A N  D A N I E L E

A R T I S A N A L  B L E C S ,  W H I T E  A N D  G R E E N  A S A R A G U S ,  S A N  D A I N I E L E  T R O U T H  |  1 ,  4 ,  6 * ,  1 0 *

 N O N  E ’  T R A D I Z I O N E  
F U S I L L I  A R T I G I A N A L I  A I  G R A N I  A N T I C H I  F V G ,  R A G Ù  D I  S E L V A G G I N A  I N  B I A N C O  E  P E S T A T  D I

F A G A G N A  ( P R E S I D I O  S L O W F O O D )
B L A C K  G A R L I C  A R T I S A N A L  F U S I L L I ,  W H I T E  W I L D L I F E  R A G Ù  A N D  P E S T A T  |  1 ,  3 ,  9  

 C H A T E A U B R I A N D  
C U O R E  D I  F I L E T T O  D I  M A N Z O  E  V E R D U R E  A L L A  G R I G L I A

B E E F  T E N D E R L O I N  H E A R T  A N D  G R I L L E D  V E G E T A B L  |  7

A N A T R A  E  F O I E  G R A S  
P E T T O  D ’ A N A T R A  C O T T O  A  B A S S A  T E M P E R A T U R A  ,  F O I E  G R A S °  E  T A R T U F O

L O W  T E M P E R A T U R E  C O O K E D  D U C K  B R E A S T ,  F O I E  G R A S  A N D  T R U F F L E  |  7

7 0 €  
a  p e r s o n a

E ’  G R A D I T A   L A  P A R T E C I P A Z I O N E  D I  T U T T O  I L  T A V O L O  
T H E  P A R T I C I P A T I O N  O F  T H E  E N T I R E  T A B L E  I S  W E L C O M E

M E N U ’  D E G U S T A Z I O N E
7  p o r t a t e  m i n  2  p e r s o n e

È DISPONIBILE UNA VARIANTE SENZA GLUTINE PER ALCUNI PIATTI .  SI  PREGA DI  CONSULTARE IL PERSONALE PER ULTERIORI  DETTAGLI . |
TUTTI  I  NOSTRI  PREPARATI LAVORATI E/O FATTI  IN CASA SONO STATI  ABBATTUTI A -22° PER UNA CORRETTA CONSERVAZIONE |

°PRODOTTO CONGELATO| A GLUTEN-FREE OPTION IS AVAILABLE FOR SOME DISHES.  PLEASE ASK THE STAFF FOR MORE DETAILS.|  ALL
OUR PREPARED AND/OR HOMEMADE DISHES HAVE BEEN FROZEN AT -22°C FOR PROPER PRESERVATION.|  °FROZEN PRODUCT

MENÙ



 

 

 

 

 

COPERTO 5€ 

D O L C I

È DISPONIBILE UNA VARIANTE SENZA GLUTINE PER ALCUNI PIATTI .  SI  PREGA DI  CONSULTARE IL PERSONALE PER ULTERIORI  DETTAGLI . |
TUTTI  I  NOSTRI  PREPARATI LAVORATI E/O FATTI  IN CASA SONO STATI  ABBATTUTI A -22° PER UNA CORRETTA CONSERVAZIONE |

°PRODOTTO CONGELATO| A GLUTEN-FREE OPTION IS AVAILABLE FOR SOME DISHES.  PLEASE ASK THE STAFF FOR MORE DETAILS.|  ALL
OUR PREPARED AND/OR HOMEMADE DISHES HAVE BEEN FROZEN AT -22°C FOR PROPER PRESERVATION.|  °FROZEN PRODUCT

 I  CJARSONS DOLCI 9€ 
PA S TA  R I P I E N A  D E L L A  T R A D I Z I O N E  C A R N I A N A  R I P I E N I  D I  R I C OT TA ,  C I O C C O L ATO  E

C A N N E L L A ,  S E R V I T I  C O N  B U R R O  F U S O
S T U F F E D  PA S TA  F R O M  C A R N I A ,  F I L L E D  W I T H  R I C OT TA ,  C H O C O L AT E  A N D

C I N N A M O N ,  S E R V E D  W I T H  M E LT E D  B U T T E R .
1 ,  3 ,  7,  8

CIOCCOLATO E TERRA ROSSA 7€ 
MOUSSE AL CACAO E MERINGA ALLA BARBABIETOLA

CHOCCOLATE MPUSSE AND BEETROOT MERINGUE
3

SFERAMISÙ 8€ 
RIVISITAZIONE DI TIRAMISÙ IN SFERA DI CIOCCOLATO

REVISITATED TIRAMISU’ IN A CHOCCOLATE SPHERE
1, 3, 7, 8*

IL COPERTO PEPENERO INCLUDE: PANE E GRISSINI, AMUSE-BOUCHE,
SORBETTO, GRAPPE E AMARI DELLA CASA.

COVER CHARGE INCLUDES: BREAD AND BREADSTICKS, AMUSE-BOUCHE, SORBET, HOUSE GRAPPA AND
LIQUEURS.

1,3,7

MENÙ


	MENÙ
	ANTIPASTI
	☆ WAGYU A5+  25€
	WAGYU GIAPPONESE QUALITÀ A5 CON SALSA AL WASABY A5-GRADE JAPANESE WAGYU WITH WASABI SAUCE 7
	☆ LA TARTARA 20€
	BATTUTA DI FILETTO DI MANZO AL COLTELLO CONDITA CON OLIO EVO  HAND-CHOPPED BEEF TENDERLOIN TARTARE SEASONED WITH FLEUR DE SEL AND EXTRA VIRGIN OLIVE OIL


	VAL DI BUT 17€
	DEGUSTAZIONE FORMAGGI DELLA VAL DEL BUT, FORMAGGIO FRESCO, MEZZANO, STRAVECCHIO E PASTORUT (PRESIDIO SLOWFOOD) TASTING OF CHEESES FROM THE VAL DI BUT, FRESH CHEESE, SEMI-MATURE, AGED, PASTORUT (BLUE CHEESE FROM THE VAL DI BUT, SLOW FOOD PRESIDIUM)  7

	MILLEFOGLIE MARI E MONTI 20€
	MILLEFOGLIE DI CARASAU, REGINA DI SAN DANIELE, BURRATA E BASILICO MILLE-FEUILLE OF CARASAU READ, SAN DANIELE TROUTH, BURRATA AND BASIL 1,4,7

	IL SAN DANIELE 15€
	PIATTO DI PROSCIUTTO CRUDO DI SAN DANIELE DEL FRIULI 18 MESI SAN DANIELE SMOKED HAM - 18 MONTHS



	MENÙ
	PRIMI
	☆ BLECS A PRIMAVERA 18€
	BLECS ARTIGIANALI, ASPARAGI BIANCHI E VERDI, REGINA DI SAN DANIELE ARTISANAL BLECS, WHITE AND GREEN ASARAGUS, SAN DANIELE TROUTH 1, 4, 6*, 10*
	IL RISOTTO CHE NON TI ASPETTI 16€ cad.
	VIALONE NANO, PISELLI, LIME E MENTA  VIALONE NANO RICE PEAS, LIME AND MINT,  MIN 2 PERS. 7


	NON È TRADIZIONE 15€
	FUSILLI ARTIGIANALI AI GRANI ANTICHI FVG, RAGÙ DI SELVAGGINA IN BIANCO E PESTÀT DI FAGAGNA (PRESIDIO SLOWFOOD) BLACK GARLIC ARTISANAL FUSILLI, WHITE WILDLIFE RAGÙ AND PESTAT 1, 3, 9

	CJARSONS IN CAMPAGNA 17€
	CJARSONS ALLE ERBE FATTI IN CASA CON RICOTTA DI MALGA E GOCCE DI CIOCCOLATO, BURRO ROSOLATO CON FARINA DI POLENTA E RICOTTA AFFUMICATA HHERB CJARSONS WITH ALPINE RICOTTA AND CHOCOLATE DROPS, BROWNED BUTTER WITH POLENTA FLOUR AND SMOKED RICOTTA 1, 3, 7, 8


	PORK RIBS CBT WITH ONION AND APPLE CHUTNEY

	MENÙ
	CONTORNI
	LE PATATE FRITTE 5€ LE NOSTRE PATATINE FRITTE FRENCH FRIES
	☆ FAGIOLI ZEN 5€
	CREMA DI FAGIOLI, BORLOTTI IN INSALATA, CIPOLLA E VINAGRETTE ALLO ZENZERO CREAM OF BEANS, BORLOTTI BEANS SALAD, ONION

	VERDURE GRIGLIATE DI STAGIONE 5€
	VERDURE ALLA PIASTRA DI STAGIONE GRILLED SEASONAL VEGETABLES

	RADICCHIO DI TREVISO SPADELLATO 7€
	RADICCHIO DI TREVISO SALTATO IN PADELLA PAN FRIED TREVISO RADISH 7

	ASPARAGI GRATINATI CON MONTASIO 7€
	ASPARAGI BIANCHI E VERDI GRATINATI AL FORNO CON FORMAGGIO MONTASIO E PANGRATTATO BAKED ASPARAGUS WITH MONTASIO CHEESE 1, 7



	MENÙ
	LE LOMBATE
	COSTATA DI SCOTTONA POLACCA  POLONIA
	Lombata di giovane manza allevata in Polonia con metodo estensivo. La carne, di colore rosso vivo, presenta una buona marezzatura che garantisce tenerezza e sapore amabile. Ideale per chi ama una bistecca genuina dal gusto delicato. Cottura consigliata: al sangue | Sapore: amabile | Frollatura: min 21 gg

	FIORENTINA DI SCOTTONA POLACCA POLONIA
	Controfiletto e filetto di scottona polacca separati dall'osso servita alta almeno 3 cm, da gustare rigorosamente al sangue per rispettarne la struttura e il profumo. Cottura consigliata: al sangue  | Sapore: pieno e avvolgente | Frollatura: min. 21 gg

	COSTATA DI ABERDEEN ANGUS IRLANDA
	Razza bovina autoctona irlandese, allevata allo stato semibrado sui pascoli verdi irlandesi. L'Aberdeen Angus è sinonimo di marezzatura fine e uniforme: il grasso intramuscolare si scioglie in cottura regalando una succulenza straordinaria e un sapore burroso inconfondibile. Cottura consigliata: al sangue | Sapore: morbido erbaceo persistente | Marezzatura: elevata

	COSTATA ROSA ALPINA AUSTRIA
	Da scottona austriaca sotto i 24 mesi che non ha mai partorito e allevata rigorosamente al pascolo. La carne, dal colore rosso chiaro, è nota per la sua tenerezza e per il sapore delicato. Perfetta per chi predilige una bistecca magra ma carattere e lunga persistenza in bocca. Cottura consigliata: al sangue | Sapore: delicato | Carne: tenera e magra

	☆ T-BONE STEAK: LA NOBILE SERBA ITALIA
	Carne di scottona italiana selezionata, famosa per la resa straordinaria e la ricca infiltrazione di grasso. La frollatura prolungata esalta la complessità aromatica: note di nocciola, erba e carne matura. Un taglio da veri intenditori. Cottura consigliata: al sangue | Sapore: delicato ma intenso | Frollatura: min 21 giorni

	COWBOY STEAK
	Taglio pregiato da 700 g di carne bovina con osso noto per l’alto grado di marezzatura. Dal sapore succoso e intenso, viene scottata a fiamma alta nel burro aromatizzato e servita con pannocchia alla griglia. Cottura: al sangue | Sapore: intenso |  Formato: 700 g con osso
	€ 7,50 / hg
	€ 8,00 / hg
	€ 8,00 / hg
	€ 8,50 / hg
	€ 10,00 / hg
	€ 10,00 / hg


	PORK RIBS CBT WITH ONION AND APPLE CHUTNEY

	MENÙ
	MENU’ DEGUSTAZIONE 7 portate min 2 persone
	WAGYU A5+
	WAGYU GIAPPONESE QUALITÀ A5 CON SALSA AL WASABY A5-GRADE JAPANESE WAGYU WITH WASABI SAUCE| 7

	LA TARTARA
	BATTUTA DI FILETTO DI MANZO AL COLTELLO CONDITA CON FIOR DI SALE E OLIO EVO PAROVEL HAND-CHOPPED BEEF TENDERLOIN TARTARE SEASONED WITH FLEUR DE SEL AND PAROVEL EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

	CJARSONS IN CAMPAGNA
	CJARSONS ALLE ERBE CON RICOTTA DI MALGA E GOCCE DI CIOCCOLATO, BURRO ROSOLATO CON FARINA DI POLENTA E RICOTTA AFFUMICATA HERB CJARSONS WITH ALPINE RICOTTA AND CHOCOLATE DROPS, BROWNED BUTTER WITH POLENTA FLOUR AND SMOKED RICOTTA | 1, 3, 7, 8

	BLECS DI PRIMAVERA
	BLECS ARTIGIANALI, ASPARAGI BIANCHI E VERDI, REGINA DI SAN DANIELE ARTISANAL BLECS, WHITE AND GREEN ASARAGUS, SAN DAINIELE TROUTH | 1, 4, 6*, 10*

	NON E’ TRADIZIONE
	FUSILLI ARTIGIANALI AI GRANI ANTICHI FVG, RAGÙ DI SELVAGGINA IN BIANCO E PESTAT DI FAGAGNA (PRESIDIO SLOWFOOD) BLACK GARLIC ARTISANAL FUSILLI, WHITE WILDLIFE RAGÙ AND PESTAT | 1, 3, 9

	CHATEAUBRIAND
	CUORE DI FILETTO DI MANZO E VERDURE ALLA GRIGLIA BEEF TENDERLOIN HEART AND GRILLED VEGETABL | 7

	ANATRA E FOIE GRAS
	PETTO D’ANATRA COTTO A BASSA TEMPERATURA , FOIE GRAS° E TARTUFO LOW TEMPERATURE COOKED DUCK BREAST, FOIE GRAS AND TRUFFLE | 7
	70€  a persona
	E’ GRADITA  LA PARTECIPAZIONE DI TUTTO IL TAVOLO  THE PARTICIPATION OF THE ENTIRE TABLE IS WELCOME



	MENÙ
	DOLCI
	I CJARSONS DOLCI 9€
	PASTA RIPIENA DELLA TRADIZIONE CARNIANA RIPIENI DI RICOTTA, CIOCCOLATO E CANNELLA, SERVITI CON BURRO FUSO STUFFED PASTA FROM CARNIA, FILLED WITH RICOTTA, CHOCOLATE AND CINNAMON, SERVED WITH MELTED BUTTER. 1, 3, 7, 8

	CIOCCOLATO E TERRA ROSSA 7€
	MOUSSE AL CACAO E MERINGA ALLA BARBABIETOLA CHOCCOLATE MPUSSE AND BEETROOT MERINGUE 3
	SFERAMISÙ 8€  RIVISITAZIONE DI TIRAMISÙ IN SFERA DI CIOCCOLATO REVISITATED TIRAMISU’ IN A CHOCCOLATE SPHERE 1, 3, 7, 8*

	COPERTO 5€
	IL COPERTO PEPENERO INCLUDE: PANE E GRISSINI, AMUSE-BOUCHE, SORBETTO, GRAPPE E AMARI DELLA CASA.
	COVER CHARGE INCLUDES: BREAD AND BREADSTICKS, AMUSE-BOUCHE, SORBET, HOUSE GRAPPA AND LIQUEURS. 1,3,7





